


VDF blanc Les Petites Perdrix 2017
Vignoble Catherine et Guy Cuisset
Chateau Grinou - 75 cl

Vin de tous les jours - CEPAGES : 50% Sauvignon blanc, 50% Sémillon

DEGUSTATION: Vin blanc frais et fruité. Robe jaune claire, nez fruité et
complexe avec des arobmes de fruits exotiques, péche et agrumes.

Bouche ample avec une belle minéralité, finale persistante et aromatique.
A déguster entre 10 et 12°C.

ACCORDS: Fruits de mer, salades (asperges), desserts aux fruits.
GARDE: Prét a boire

DEGRE D'ALCOOL: 12°

A PROPOS DU PRODUCTEUR ,'- o '

Guy Cuisset repreqd.eh 1978 une partledes vigpes‘de son oncle sur les

vestiges d'un ancien monastére du XIlI*™ siécle. Il travaille aujou?d hui avec
deux de ses'fils, Julien et Gabriel. Le wgnoble est certifié bio depuis 2009.

75 cl » Soit 6,40€ le litre Soit 6,08€ le litre

QU’EST-CE QU'UN VIN'BIO ? : - ~ .-

.~

Depuis 2012, le vin est certifié bio s'il respecte le réglement blo européen cdncernant la culture

des vignes et la vinification. Les cahlers des charges Demeter et Biodyvin sont utilisés pour les vins
conduits en biodynarhig. La mention Nature&Progres garantit la certification biologique des raisins et
le respect d’un cahier des charges exigeant dédié a la vinification. - ., © -

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



DOC Sicilia Ariddu blanc 2016
Valdibella Cooperativa Agricola - 75 cl

Vin de partage - CEPAGES: 100% Grillo

DEGUSTATION: Vin blanc frais et fruité. Robe jaune aux reflets dorés, arémes subtils
et délicats, légeres touches d'agrumes. Bouche trés généreuse et équilibrée.

A déguster a 12°C.

ACCORDS: Fruits de mer, poissons, pates. Fromage : Grana Padano AOP.

GARDE: Prét a boire

DEGRE D'ALCOOL: 13,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: La coopérative Valdibella a été fondée en 1994
par des agriculteurs vignerons. Ils cultivent des variétés autochtones de raisins

(38 ha de vignes), d'olives et d'amandes. La méthode de production bio est basée sur
la valorisation des cépages traditionnels siciliens.

75 cl » Soit 8,46€ le litre Soit 8,04€ le litre

AOP Saint Chinian blanc 2017
Chateau Coujan - 75 cl

Vin d'exception - CEPAGES: 35% Romme, 35% Grenache, 30% Roussane

DEGUSTATION: Vin blanc ample, rond, avec un bel équilibre. Robe jaune doré,
aroémes de fenouil et de péche. Bouche ronde et complexe, belle longueur.
A déguster a 14°C.

ACCORDS: Poissons, viandes blanches en sauce, plats exotiques.
Fromage : Tomme de brebis aux graines de fenugrec.

GARDE: Moyenne garde - DEGRE D'ALCOOL: 13,5°

.

A PROPOS DU PRODUCTEUR R -

Domaine familial. depuls S‘generatlons (1868); le Chatgau Coujan est S|tue dans
I'appellation Saint Chinian. En 2008, Florence Guy débute la conversion erf bio des
140 ha cultivables du domaine, sur un sol argllo calcalre 40 paons séjournent en
toute liberté sur Ie wgnoble r . = o .

.
[} -
AP S CHINIAN =2

75 cl » Soit 12,67€ le litre Soit 12,03€ le litre



AOP Savennieéeres blanc Croix Picot 2016
Chateau de Chamboureau - 75 cl

Vin d'exception - CEPAGES: 100% Chenin

DEGUSTATION: Vin blanc ample, rond, avec un bel équilibre. Robe jaune doré, nez
intense aux arémes de fruits blancs, miel, fleur et agrumes confits. Bouche suave et
ample avec une fraicheur remarquable, vin minéral et aérien d'une grande complexité.
A déguster entre 10 et 12°C

ACCORDS: Rillettes de poissons et confiture de vinaigre balsamique.

GARDE: Longue garde

DEGRE D'ALCOOL: 13°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Situé en Anjou, le vignoble du Domaine FL
(Fournier-Longchamps) s'étend sur pres de 34 ha, sur un terroir qui accueille des vignes
depuis le XIIt™ siecle. Il fagonne des vins blancs sur les appellations Savennieres,
Savennieres-Roches-aux-Moines, Coteaux du Layon, Quarts de Chaume et Anjou blanc.

75 cl » Soit 16,53€ le litre Soit 15,71€ le litre

AOP Bourgogne Saint Bris 2016
Domaine Bersan - 75 cl

Vin d'exception - CEPAGES: 100% Sauvignon

DEGUSTATION: Vin blanc ample, rond, avec un bel équilibre. Robe limpide, nez et
bouche fumés aux aromes d'agrumes. Belle longueur. A deguster a 10°C.

ACCORDS: Poissons, fromages de chevre.
GARDE: Prét a boire
DEGRE D'ALCOOL:12,8°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: La famille Bersan est installée & Saint-Bris-le-Vineux.
Jean-Louis et Jean-Christophe (pére et fils) entretiennent I'héritage en cultivant des
vignes anciennes plantées par Louis Bersan, il y a plus de 65 ans. Les 22 ha de vignes
sont cultivées en bio depuis la récolte 2009.

SAINT-BRIS

Lot T oerilnms

"
DOMAINE. JErsaN
Fist Lty 8 Joan Chaiiraph

75 cl » Soit 17,67€ le litre Soit 16,78€ le litre

'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



VDF moelleux blanc Les Petites Perdrix 2017 ______ougn
Vignoble Catherine et Guy Cuisset -DE“GGUR? v
Chateau Grinou - 75 cl -

Vin de tous les jours - CEPAGES: 50% Sauvignon, 50% Sémillon

DEGUSTATION: Vin blanc moelleux. Robe jaune aux reflets brillants, arémes floraux
et fruités (mangue, péche, ananas). Bouche volumineuse et aromatique,

bel équilibre entre sucrosité et acidité. Longue finale aromatique.

A déguster entre 10 et 12°C.

ACCORDS: Mets sucrés-salés, desserts fruités, chocolat.

GARDE: Prét a boire

DEGRE D'ALCOOL: 11°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Guy Cuisset reprend en 1978 une partie des vignes
de son oncle sur les vestiges d'un ancien monastére du XIII*™ siécle.

Il travaille aujourd'hui avec deux de ses fils. Le vignoble est certifié bio depuis 2009.

75 cl » Soit 6,33€ le litre Soit 6,02€ le litre

DOC Treviso Proseco Frizzante 2017
Coopérative Azienda Agricola Giol - 75 cl

Vin a bulles - CEPAGES: 100% Glera

DEGUSTATION: Vin blanc effervescent. Robe jaune pale, arémes de fruits croquants
(notes de\pomme verte, péche et acacia). Vin frais et rafraichissant, parfait pour
I'apéritif. A déguster a 9°C.

ACCORDS: A 'apéritif, fruits de mer, viandes blanches, desserts. Fromage : Tomme
bleue de brebis.

GARDE: Prét a boire

DEGRE D'ALCOOL: 11°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Le domaine Giol s'est transmis de génération en
génération depuis 1427. Rachetée par Giovanni Giol en 1919, sa petite-fille Luisa

conduit aujourd'hui le domaine spécialisé dans la production de Prosecco et certifié
bio depuis 1987.

75 cl » Soit 10,60¢€ le litre Soit 10,07€ le litre



AOP Champagne extra brut
Champagne Couche - 75 cl

Vin a bulles - CEPAGES: 80% Pinot noir, 20% Chardonnay

DEGUSTATION: Vin blanc effervescent. Champagne frais et minéral, rondeur
apporté par les 80% de Pinot noir. Saveurs de mdres, solaires et profondes, fruits
jaunes et blancs cuits. Onctuosité dans la fraicheur. A déguster a 12°C.
ACCORDS: A |'apéritif, fruits de mer.

GARDE: Prét 3 boire - DEGRE D'ALCOOL: 12,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR B -

v

Au cceur de la Cote, des Bhr le vignoble est réparti'sur deux communes de I'Aube :

Montgueux et Buxeuil. Vmcent Couchey cultlve 13 ha de.vrgnes, certlﬁées en
biodynamie depms 2008. .

75 cl » Soit 31,73€ le litre Soit 30,15€ le litre

DES PRODUCTEURS INDEPENDANTS :

Dans sa sélection de vins, Blocoop privilégie les vins issus de’ producteurs '
|ndependants pour favoriser des produits authentiques et a la forte identité.

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



DES REGIONS,
DES CEPAGES

IL EXISTE PLUS DE
6000 CEPAGES A TRAVERS

LE MONDE.

EN FRANCE, ON DENOMBRE
UNE CINQUANTAINE DE
CEPAGES PRINCIPAUX.

CES VARIETES DE VIGNES
DIFFERENT PAR LE GOUT,

LA COULEUR ET LA TAILLE
DES GRAINS DE RAISIN.

ILS CONTRIBUENT, AVEC LES
FACTEURS CLIMATIQUES,

LES SOLS ET LE SAVOIR-FAIRE
DU VIGNERON, A LA TYPICITE
DU VIN.




VALLEE DE LA LOIRE

AOC Anjou cabernet franc rouge 2017
Domaine des Chesnaies - 75 cl

‘coup DE :cGuR"
Vin de partage s o
CEPAGES: 100% Cabernet Franc

DEGUSTATION: Vin rouge léger et porté sur le fruit. Robe rouge cerise, nez
trés expressif aux notes de fruits rouges mirs. Bouche gourmande et fruitée. A
déguster entre 16 et 18°C.

ACCORDS: Risottos, beeuf bourguignon, sauté de veau.
GARDE: Prét a boire
DEGRE D'ALCOOL: 13°

A PROPOS DU PRODUCTEUR | - ° . DO

Le domaine des Chg‘spaig& est situé au cceur-de I'AhjQu. nbir, dans Ié berceau
du Chenin et du Grolleau. Les 20 ha de vignes sont cultivées sur des terres
de schiste noir. Repris en 2014 par deux jeunes vignerons cenoldgues,

il a été rebaptisé « Le Fief noir » en 2017 - * o<

75 cl » Soit 10,40€ le litre Soit 9,88€ le litre

DES PRODUCTEURS INDEPENDANTS : :

Dans sa sélection de vins, Biocoop privilégie les vins issus de producteurs indépendahts pour

favoriser desproduits authentiques et a la forte identité. . \
& P s, N .« L 4

.

I’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



VALLEE DE LA LOIRE s

AOP Chinon rouge 2017
Domaine Fabrice Gasnier - 75 cl

DOMAINE
FABRICE GASNIER

Vin de partage - CEPAGES: 100% Cabernet Franc

DEGUSTATION: Vin rouge léger et porté sur le fruit. Robe brillante et violacée, nez
fin et gourmand aux notes fruitées et tendres. Vin fruité, souple, frais et gourmand.
A déguster a 18°C.

ACCORDS: Entrées, poissons, charcuteries, viandes blanches. Fromage : Pavé de
brebis.

GARDE: Moyenne garde

DEGRE D'ALCOOL: 12,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Propriété familiale depuis 4 générations,

ce domaine d'une trentaine d'ha est situé sur la commune de Cravant-les-Coteaux.
Fabrice et Sandrine Gasnier cultivent les vignes en bio et en biodynamie depuis la
récolte de 2008 (certification Ecocert et Demeter).

75 cl o Soit 12,20¢€ le litre Soit 11, 59% le I|tre

SUD-OUEST

VDF rouge Les Petites Perdrix 2015
Vignoble Catherine et Guy Cuisset
Chateau Grinou - 75 cl

Vin de tous les jours - GEPAGES: 75% Merlot, 25% Cabernet Franc

DEGUSTATION: Vin rouge charnu et aromatique. Robe rouge rubis aux reflets
violets, nez tres fruité aux accents de fruits rouges (framboise, fraise, cassis).

Bel équilibre en bouche et finale rafraichissante. A déguster a 18°C.
ACCORDS: Salades, grillades, pates, mets sucrés-salés, desserts au chocolat.
Fromage : Sainte Maure cendrée.

GARDE: Prét 4 boire - DEGRE D'ALCOOL: 12,5°

.

A PROPOS DU PRODUCTEUR B o

v

Guy Cuisset reprenJen 1978 une partie des vignes dg soh oncle sut Ies vestlges

d'un ancien monastére du XIII*™ siécle. . . s
Il travaille aujourd'hui avec deux de ses ﬁls, Jullen et Gabriel. Le'vignoble est
certifié bio depuls 2009 . 5 . .

.
[} -

75 cl ¢ Soit 6€ le litre Soit 5,70¢€ le litre



LANGUEDOC ROUSSILLON

IGP Gard rouge Saint Cirice 2017
Chateau Saint Cyrgues - 75 cl

Saint Cirice
an

Vin de tous les jours - GEPAGES: 40% Syrah, 40% Grenache, 20% Merlot

DEGUSTATION: Vin rouge charnu et aromatique. Robe rouge rubis profond, nez aux
aromes de confiture de fraises ou cerises, de poivre. Bouche tres souple, fruitée et
expressive. A déguster a 17°C.

ACCORDS: A |'apéritif, grillades.
GARDE: Prét a boire
DEGRE D'ALCOOL: 13,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Situé prés de Nimes, a Saint-Gilles, le vignoble
méridional de Chateau Saint Cyrgues est exploité par Jean-Pierre et Loic Ferraud.
Ce lieu est chargé d’histoire car situé sur le chemin de Saint-Jacques de Compostelle.

05,94€ i carton e s

LANGUEDOC ROUSSILLON

AOP Terrasses du Larzac rouge 2015
Domaine de Malavieille - 75 cl

10

Vin de partage - CEPAGES: 30% Grenache, 60% Syrah, 10% Carighan

DEGUSTATION: Vin rouge charnu et aromatique. Nez aux ardmes de fruits rouges,
Bouche équilibrée avec une combinaison harmonieuse de tanins et de souplesse.
Finale révélant I'épice. A déguster a 18°C.

ACCORDS: Viandes rouges grillées ou en sauce, gibiers, charcuteries.
GARDE: Moyenne garde
DEGRE D'ALCOOL: 13,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Mireille et André Bertrand exploitent 70 ha de
vignes situées sur les AOP Terrasses du Larzac, Saint Saturnin et Montpeyroux.
Ce domaine familial est conduit en bio depuis 15 ans et en biodynamie depuis 2006.

39,9 0’3 le cartondes

'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



VALLEE DU RHONE

AOC Ventoux rouge 2017
Domaine des Garances - 75 cl

Vin de tous les jours - CEPAGES: 80% Grenache, 10% Syrah, 10% Carignan
DEGUSTATION: Vin rouge charnu et aromatigue. Robe rouge rubis soutenue,
fruits rouges mars et rondeur en bouche. Vin gourmand et facile d'approche.

A déguster a 17°C.

ACCORDS: A I'apéritif, charcuteries.

GARDE: Prét a boire

DEGRE D'ALCOOL: 14,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Situé a Suzette, au cceur des Dentelles de
Montmirail, ce domaine est dans la famille Brés depuis 1640. En 2002, Pierre et

Sébastien Bres décident de construire une cave afin de vinifier leur récolte :
le Domaine des Garances est né !

23,06€ «ccaronie e

VALLEE DU RHONE

AOC Cotes du Luberon rouge 2014
Chateau les Eydins - 75 cl

Vin de partage - CEPAGES: 65% Syrah, 25% Grenache, 10% Carignan

DEGUSTATION: Vin rouge charnu et aromatique. Robe rubis aux reflets pourpres,
nez expressif de fruits cuits, d'épices et de notes grillées. Palais gourmand avec des
tanins fins, de la minéralité et du fruit. A déguster a 16°C.

ACCORDS: Grillades, charcuteries.
GARDE: Moyenne garde
DEGRE D'ALCOOL: 13,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Viticulteurs depuis 4 générations, Serge Seignon
commence son activité avec son pére en 1993 et reprend I'exploitation en 1999.

Il aménage ses batiments et vinifie sa propre production a partir de 2002.

Le Chateau Les Eydins est un domaine de 20 ha certifié bio depuis 2000.

40,7 6"6_':‘@_&‘9&0'{1‘ de 6
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VALLEE DU RHONE

AOC Beaumes de Venise rouge 2017
Domaine des Garances - 75 cl

4

NEw GAR

fa Rowyene

Vin de partage - CEPAGES: 65% Grenache, 35% Syrah

DEGUSTATION: Vin rouge ample, puissant et corsé. Robe rouge sombre, nez aux
aromes de fruits rouges et noirs avec des touches épicées. En bouche, cuvée corsée
avec des tanins soyeux. Onctueuse finale réglissée. A déguster entre 16 et 17°C.
ACCORDS: Viandes rouges grillées.

GARDE: Prét a boire

DEGRE D'ALCOOL: 14,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Situé a Suzette, au coeur des Dentelles de
Montmirail, ce domaine est dans la famille Brés depuis 1640. En 2002, Pierre et
Sébastien Bres décident de construire une cave afin de vinifier leur récolte :

le Domaine des Garances est né !

|

‘a. 016€ .

Lﬂ
75 cl » Soit 11,73€ le litre SOIt ti .

BORDEAUX ==

AOP Cotes de Bourg rouge 2016
Chateau Fougas - 75 cl

e

o U
CHATEA :
FOUGAS
- xm::':;:\l:u R

Vin de partage - CEPAGES: 60% Merlot, 40% Cabernet

DEGUSTATION: Vin rouge charnu et aromatique. Robe grenat, nez franc.

Vin élégant tenu par un merlot d'une grande finesse, tanins légers et fins, style raffiné.
A déguster a 18°C.

ACCORDS: Viandes rouges, gibiers.

GARDE: Longue garde - DEGRE D'ALCOOL: 12,5°

.

A PROPOS DU PRODUCTEUR IR o

v

L'implantation du wgnobl'e remonte au XVIIFEme siecle. La’propriété famlllale a été

acquise en 1976 ~Jean-Yves et Michéle Béchet, propriétaires du Chatead’ Fougas,
pratiquent I'agriculture biologique depws 2007 et la blodynamlte depuis.2609
(certification Demeter)

75 cl * Soit 12,40¢€ le litre Soit 11,78€ le litre

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



BORDEAUX

AOP Bordeaux rouge Malbec 2016
Chateau Grenet - 75 cl

Vin de partage - CEPAGES: 100% Malbec

DEGUSTATION: Vin rouge charnu et aromatique. Robe rouge soutenu et profond,
nez expressif de fruits bien mdrs avec une pointe poivrée. Attaque pleine et complexe,
belle rondeur et longueur sur les épices. A déguster a 18°C.

ACCORDS: Chili végétarien, cote de beeuf, agneau.
GARDE: Moyenne garde
DEGRE D'ALCOOL: 14°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Les domaines de Sylvain et Christophe sont situés
dans I'Entre-deux-mers, sur des terres argilo-calcaires. Le domaine de Christophe est
converti en bio depuis 2011 et celui de Sylvain en cours de conversion.

29,60 oraiies

SUD-OUEST

AOP Cotes du Marmandais rouge 2014
Clos Cavenac - 75 cl

Vin de partage - CEPAGES: 15% Abouriou, 25% Cabernet franc, 17% Malbec,
35% Merlot, 5% Fer Servadou, 3% Syrah

DEGUSTATION: Vin rouge charnu et aromatique.Robe grenat sombre, nez puissant
et fruité. Tanins présents mais ronds. A déguster a 17°C.

ACCORDS: Viandes grillées, plats en sauce.
GARDE: Longue garde
DEGRE D'ALCOOL: 13,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Emmanuelle Piovesan et Thierry Heydon

reprennent le vignoble familial d'Emmanuelle en 2003 et créent un chai. Ils fondent
ainsi le Clos Cavenac afin d’exprimer pleinement leur passion. Ce vignoble de 12 ha
conduit en bio depuis 2009, est situé sur la commune de Lagupie.

38919€ e ¢§n6n'j&;é'é
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SUD-OUEST

AOP Madiran rouge 2015
Domaine Labranche Laffont - 75 cl

Lanuﬂcux La\spu‘n

ChmRTINE BURUY

many
MADIRAN

Vin de partage - CEPAGES: 70% Tannat, 20% Cabernet franc, 10% Cabernet sauvignon

DEGUSTATION: Vin rouge ample, puissant et corsé. Robe rouge soutenue et
brillante, nez complexe aux arémes de fruits (mdres, cerises) et d'épices, nuances
mentholées. Bouche ample et agréable, tanins tout en rondeur. A déguster a 16°C.

ACCORDS: Tapas, charcuteries, fromages, plats épicés, cuisine orientale, canard a
I'orange.

GARDE: Moyenne garde

DEGRE D'ALCOOL: 14°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Christine Dupuy reprend ce domaine familial de

6 ha en 1993, a sa sortie de I'école d'oenologie. Elle est alors la plus jeune viticultrice
de I'appellation Madiran. Particularité du domaine : une parcelle de vieilles vignes du
XIXéme sigcle, des tannats préphylloxériques.

41.04’6 e éértbhj&éé' :

MO]NS DE SOUFRE, PLUS DE QUALITE e
Antloxydant naturellement présent dans Ie vm ) est trés’

souvent rajouté

pour améliorer la consgrvation au |’|sque de

modifier le goiit et de _provoquer... .des maux de téte ¢
] reg[ementatlon bio i impose-des taux de soufre'inférieurs a
] reglementatlon habituelle. Biocoop va en'core en dega !

Voici les teneurs en sulfites maximales autorisées (en mg/L) par type de vins :

Type de vin

Rouge sec (sucres < 5

Rouge (vin conventionnel, sucre >

Cahier des
charges Biocoop

100 (90 a partir
g/L) 150 100 a 120 (0] du millésime
2017)

Conventionnel | Bio UE Demeter

200 170 150

5 g/L - vin bio, sucre < 2g/L)

Blanc et Rosé sec (sucres < 2 g/L) 200 1503 170 120

Blanc et rosé doux (sucres > 5 g/L)

250 220 210

(effervescent compris)

Moelleux / Liquoreux

14

300/400 270/370 250/360

’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



POUR CONSTITUER SA SELECTION DE FROMAGES,
BIOCOOP TRAVAILLE EN PARTENARIAT AVEC DES
ELEVEURS ET TRANSFORMATEURS DE LAIT SUR

LA FERME, DES GROUPEMENTS DE PRODUCTEURS
OU ENCORE DES LAITERIES.

LAIT DE VACHE, DE BREBIS OU DE CHEVRE, CHAQUE
FROMAGE A SON HISTOIRE ET SON CARACTERE :

A VOUS DE LES DECOUVRIR AU GRE DE VOS ENVIES !

15



ROUTE DE PLOMEUR
29120 PONT-LABBE
TEL. : 02 98 66 16 72

9h30 a 19h en continu

Pont 'Abbé
Centre

Imprimé avec des encres a bases végétales sur papier 100 % recyclé. Biocoop Graine de Bio - Route de Plomeur - 29120 Pont-L'Abbé - RCS 429 433 175
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Quantités disponibles jusqu’a épuisement des stocks pendant la durée de I'opération, sauf mention spécifique pour certains vins.

www.mangerbouger.fr ¢ Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et [égumes par jour.
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. ‘s



